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Servi au diner du 31 décembre 2023

135€ / PAR PERSONNE

-
i

* % %

Noix de coquille Saint-Jacques, yuzu, concombre et
caviar Petrossian

* % %

Foie gras de canard IGP sud-ouest, cuit au torchon,
effluves de vin chaud

* % %

Filet de turbot au Champagne et shiitakés

* % %

Pause glacée mandarine de Menton

* % %

Véritable boeuf Wagyu japonais

* % %

Plateau de fromages frais et affinés

* % %

Flamme mangue passion

Ambiance musicale assurée par Duo Witness

HOTEL - RESTAURANT - BRASSERIE

LE CENTRAL




