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Menu servi pour le déjeuner et le diner du Vendredi 14 Février
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Amuse-bouche

Préliminaires gourmands

Entrée

Escalope de foie gras poélée, pancake aux chataignes,
Vinaigrette au miel
Ou
Cocktail de chair de tourteau, pomme Granny Smith et coriandre,
Langoustine rotie et bouquet d’herbes

Plat

Filet de beeuf Charolais a la creme de cépes, buchette de légumes
Ou
Noix de Saint-Jacques de la baie de Morlaix,
Sauce au gingembre confit et graine de moutarde noire,
Crémeux de topinambours et pousses d” épinards

Plateau de fromages affinés (supplément 4€)

Grand chariot de desserts
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55.00 €
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HOTEL - RESTAURANT - BRASSERIE

LE CENTRAL

DIJON - PLACE GRANGIER




