
Entrée

Plat

Amuse-bouche

Plateau de fromages

Mignardises

Dessert

Foie gras de canard des landes, confit d’airelles, pain bio aux châtaignes
Ou

Coquilles saint jacques à la plancha, méli-mélo de racines, beurre blanc

Bar de ligne sur peau, émulsion iodée et tartare de couteaux aux rattes  
Ou

Chapon de bourgogne truffé et poché au champagne, petits légumes

Palette de desserts gourmands
(Opéra, Sorbet au thé à la menthe, Sablé à l’ananas épicé et dulcey)

Menu servi les 24, 25 décembre et 1er janvier

59.00 € avec poisson ou viande / 69.00 € avec poisson et viande

MENU fetes 
de fin d'annee


