Menu servi les 24, 25 décembre et ler janvier
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Amuse-bouche

Entrée

Foie gras de canard des landes, confit d’airelles, pain bio aux chataignes
Ou
Coquilles saint jacques a la plancha, méli-mélo de racines, beurre blanc

Plat

Bar de ligne sur peau, émulsion iodée et tartare de couteaux aux rattes
Ou
Chapon de bourgogne truffé et poché au champagne, petits légumes

Plateau de fromages
Dessert

Palette de desserts gourmands
(Opéra, Sorbet au thé a la menthe, Sablé a 'ananas épicé et dulcey)
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59.00 € avec poisson ou viande / 69.00 € avec poisson et viande
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HOTEL - RESTAURANT - BRASSERIE

LE CENTRAL

DIJON - PLACE GRANGIER




