A DECOUVRIR OU A PARTAGER

Planchette de cochonnailles artisanales
Jambon ibérique de Bellota
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LES ENTREES

Le coup de ceeur du moment

Huitres fines de claire n°3 Marennes d'Oléron, Roland LAMBERT...Les 6...15.00....Les 12......29.00
Huitres fines de claire n°2 Marennes d'Oléron, Roland LAMBERT...Les 6...19.00....Les 12......37.00
Huitres fines spéciales Emeraude n°3, Roland LAMBERT................... Les 6...19.00....Les 12......37.00

Les incontournables "Mémoire du Central"
(Eufs « plein air » de Gevrey-Chambertin pochés en meurette, oignons grelots et lardons.12.00
Terrine de foie gras de canard IGP du sud-0UeSt Mi CUit......cooreerererreenerereererie e 20.00

Au fil des saisons

Cappuccino de potimarron d’Arc sur Tille a la féve de tonka.........cccoeeeeeieeeeeeieeeee e, 10.00
Foie gras poélé IGP sud-ouest, pommes et pain d'épices, réduction de balsamique............... 19.00
Nougat de chevre aux fruits du MeNdian...........cccceueveeieieeieieiecee e 14.00

< Y >
LES PLATS

Le coup de cceur du moment
Filet de daurade royale (filiere péche durable) a la plancha, beurre blanc .........ccccoovvveveinrnneee. 22.00

Les incontournables "Mémoire du Central"

Supréme de poulet fermier de Bourgogne label rouge au vin jaune et morilles ...........coovenee 26.00
Rognon de veau flambé sous vos yeux au cognac« fagon Baugé». ......veveenernneenennne 24.00
BEllE SOIE MEBUNIEIE......coeee ettt et 41.00

Au fil des saisons

Chili végeétarien et Mz Pilaf ... 14.00

Ris de veau poélé aux chataignes et noisettes et au Noilly Prat.........cccooomnonronnnereneses 35.00

Filet de Boeuf Charolais grillé (avec escalope de foie gras chaud +6€)............ccocoeeenecncncnnne. 29.00

Selle d'agneau rotie, Jus au thy Mo ..ottt neee 27.00
o000

Tous nos prix sont en euros. Prix nets, service compris.
Vous étes allergique? Mercide nous interroger. Des informations sur les allergénes a déclaration obligatoirecontenus dans les plats vous seront
transmises par le personnel durestaurant.
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Nos viandes en maturation

Entrecote Charolaise 350G Grill€e. ...ttt sses 29.00
Cote de boeuf CharolaiseTkg, maturée et grillée. ... 69.00
I.iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiﬂ I.iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiﬂ
» Accompagnement au choix = : Sauce au choix "
E B||n|s de potimarron EE EE Béarnaise aux (EUfS« p|ein air» EE
Duo de cocos plats et champignon qeme,d Ep0|s§es affinée .
" ch braisé " " Poivre noir de Tellichery (Inde) "
" ouxrouge braise " : Beurre blanc "
Frites . Créme aux morilles (+6 euros)
Mamesssssmssssssssssssssssssssssssssss " essmessmmsssmssssssssssssssssssssssss -

LES FROMAGES

Fromage blanc de Gilly 185 CHHEAUX .......c.eveiurieieieiseecies sttt st st snssns 7.00
Dégustation de notre cave d'affinage.........cocueieieeeiiiecce e 8.50

LES DESSERTS

Les incontournables "Mémoire du Central"

Crépes Suzette, flambées QU GUETAON ...ttt ssaes 9.00
CArIOt @ PALISSEIIES. ...ttt sttt s e ss st s s st st ssees 11.50
Créme brllée a la vanille bio de Madagastar........cc..crinriersees s ssssssssssssssssssssesssenes 8.00

Au fil des saisons

Pommes bio d’Arc sur Tille flambées au calvados, creme glacée aux NOIX.........cccvverevrereeenennen. 9.00
Coupe glacée aux Véritables griottiNeS PEUIEUX.........c..ovvurvervnriereriinrsisssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnens 10.00
Baba au rhumM DON PAP@.......cceeeeeieeieiiieieiittee ettt 10.00

SUGGESTION DU MOMENT

6 huitre Marennes d'Olérons N°4
Ou
Salade de magret au foie gras des landes

Cote de beeuf charolaise, sauce béarnaise,
frites
Ou

Dos de cabillaud poélé, sauce au chablis,
choux rouge braisé

Chariot de fromages
Ou
Chariot de desserts
Entrée + plat ou plat + deSSert ...,
Entrée + plat + dessert............. -

Tous nos prix sont en euros. Prix nets, service compris.
Vous étes allergique? Merci de nous interroger. Des informations sur les allergénes a déclaration obligatoire contenus dans les plats vous
seront transmises par le personnel du restaurant.



