Allumette au comte

Sablé breton au saumon fume

* Beoeuf seche de la ferme de Bray
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Mi cuit des Landes, condiment cassis noir de Bourgogne
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Les noix sautees a l'ail noir, potimarron d'Arc-sur-Tille
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Lotte, Turb%aumon, Langoustine au Champagne, royale de légumes
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Filet mignon r&ti, jus corse, polenta aux cepes
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.*. Chocolat en déclinaison, yuzu, orange sanguine 3%}&%#
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Poscllon do la Dins Hploestes

Menu 139.00€
Soirée animée par Amné’Sik

Coupe de Champagne
En amuse-bouche, tourteau en trois facons

Le Foie gras
IGP du Sud-QOuest aux poires williams +
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+ Le Bar

Maring, caviar Pétrossian et écume d’huitres spéciales

La Sole
Croustillante, épinards et truffes de Bourgogne

La pause

+ La framboise fine ou forte i

Le Veau
Tournedos aux morilles, espuma de gratin comtois et+|égumes de saison
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Chariot de fromages affinés

La Mandarine

+ Crémeuse et givrée +

Mignardises

Boisson chaude + ?
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