LES ENTREES

Aw fil des saisons

Tartare végétal aux éclats de brebis affiné 7 15.00
Oeuf parfait aux moules de Bouchot de Normandie et au safran de Recey sur Ource 15.00

Les incontowrnables

Charcuteries “Sélection Metzger” sur planche, Jambon de boeuf Ibérique et Fleur de Wagyu 22.00
Langoustines juste saisies, flan délicat a la bisque, herbes fraiches et I'huile a la Cameline 22.00
CEufs « plein air » de Nan-sous-Thil pochés facon meurette 15.00
Foie gras de canard IGP du sud ouest 25.00

LES PLATS

Aw fil des saisons

Salmis de pintade fermiére, jus corsé 25.00
Pressé de pommes de terre de Domois et creme d'oignons

Thon mi cuit a la plancha, sauce vierge a l'avocat et a la mangue 25.00
Courgettes panées au paprika

Curry de légumes de saison (asperges, artichauts et petits pois) @ 16.00

Les incontowrnables

Sole d'arrivage facon meuniére 49.00
Supréme de poulet fermier noir de Bourgogne, sauce crémeuse au vin jaune et morilles 32.00
Filet de beoeuf charolais grillé (Fagon Rossini avec un supplément de 10€) 38.00
Rognon de veau flambé sous vos yeux au cognac facon Baugé 29.00
Notre version du tartare de boeuf charolais au guéridon 22.00

Garniture au choix: Frites fraiches au gras de bceuf ou pressé de pommes de terre de Domois et
créeme d'oignons ou courgettes panées au paprika

Tous nos prix sont en euros. Prix nets, service compris.
Vous étes allergique? Merci de nous interroger. Des informations sur les allergénes a déclaration obligatoire contenus dans les plats vous seront
transmises par le personnel du restaurant.



STEAK HOUSE
104 Uwuwéeé LOCGA%

La maison Fournier / Saint Jean de Losne

Entrec6te de beeuf charolais +/- 350g 3288
Cote de beeuf charolais +/- 1kg '
Nos viandes de beeuf premiwm - maturées
La maison Metzger / Paris - Rungis
R 45.00
Entrec6te de Scotland Aberdeen IGP+/-350g 109.00
Cote de Scotland Aberdeen IGP+/- 1 kg '
EntrecOte de Salers +/-350g 49.00
Cote de Salers +/- 1 kg 139.00
Faux-filet Noire de Simmental +/-300g 40.00
Entrec6te Noire de Simmental +/-350g 49.00
Cote Noire de Simmental +/-1kg 139.00
Entrecote de Swami +/-350g 55.00
Cote de Swami +/-1kg 145.00
Faux-filet de Sagyu +/-300g 5500
Entrecbte de Sagyu +/-350g 65.00
Cote de Sagyu +/-1k '
ote ae >agyu+/-1kg 155.00

Garniture au choix: Frites fraiches au gras de bceuf ou pressé de pommes de terre de Domois et créeme
d'oignons ou courgettes panées au paprika
Sauce: - Epoisses, poivre ou béarnaise

- morilles - supplément 6.00

FROMAGES & DESSERTS

L4 L ——
A fil des saisons
Ceeur coulant au chocolat et creme anglaise 10.00
Coupe Melba aux fraises d'Elodie Sauvageot de Tréclun 10.00
Les incontournables

Faisselle de fromage blanc 9.00
Chariot de fromages affinés 15.00
Crépes Suzette flambées a votre table 12.00
Chariot de gourmandises 15.00
lle flottante a la vanille et aux ceufs plein air de Gevrey Chambertin 10.00

I—A —_— 19€ W - 29€ — 36€
| Menw Enfant | A [il des saison) J;m/u des saisons|
Entrée/ plat

ou Entrée/ plat/ dessert
I plat/ dessert

Steak haché ou Poisson
I Frites ou légumes

et Sélection parmi les plats avec la Sélection parmi les plats avec la
Boule de glace mention I, chariot de fromages mention IV, chariot de fromages
ou de desserts ou de desserts
. servi midi et soir | L servi midi et soir | | servi midi et soir|

Tous nos prix sont en euros. Prix nets, service compris.
Vous étes allergique? Merci de nous interroger. Des informations sur les allergénes a déclaration obligatoire contenus dans les plats vous seront
transmises par le personnel du restaurant.



