€ARTE DE L’ECAILLER:

Notre sélection d’huitres Roland Lambert :

6 fines de claires Marennes d’Oléron N°2....cccceeeeee...... 19.00 €
6 fines de claires Marennes d’Oléron N°3....cccceevveeenn.. 16.00 €
6 fines de claires Marennes d’Oléron N°4......cccceeoe..... 12.00 €

Notre sélection d’huitres spéciales :
6 huitres spéciales Lambert n°2 médaille dor.............25.00 €
6 huitres spéciales Gillardeau N°3......ccccoooveviviveeeecinn. 29.00 €

Nos coquillages et crustacés :

Bouquet de 12 crevettes roSes.......ccoeveeeeeeveeveceienane, 9.50 €
Bouquet de crevettes grises (150 @N.....ccccoevevrvveverennnn. 6.50 €
Douzaine de bulotsS.......cceciveveiiiiiieie e 950 €
Buisson de 6 [angoustines........cccccoueivviiiineeeneese e 12.00 €
6 pinces de toUurteau........ccoooveeeiviieeeceiiieeeeeeeeee e 2400 €

Le homard:
L DMt 20.00 €
B T e e e 40.00 €

La langouste royale :
Disponible sur commande (nous consulter)
125.00 €/kg

La carte et les plateaux sont également disponibles a emporter !



NOS PLATEAUX

Le Moussaillon : 22.00 € / personne

4 huitres fines de claires Marennes d’Oléron n°4
4 crevettes roses

Crevettes grises

6 bulots

1 pince de tourteau

Avec un demi homard : 42.00 € / personne

Le Matelot : 29.00 €/ personne

3 huitres fines de claires Marennes d’Oléron n°3
3 huitres fines de claires Marennes d’Oléron n°4
4 crevettes roses

Crevettes grises

6 bulots

1 pince de tourteau

2 langoustines

Avec un demi homard : 49.00 € / personne

Le Capitaine : 36.00 € / personne

3 huitres spéciales Lambert n°2 médaille d’or

3 huitres fines de claires Marennes d’Oléron n°3
6 crevettes roses

Crevettes grises

6 bulots

1 pince de tourteau

3 langoustines

Avec un demi homard : 56.00 € / personne

Tous nos plateaux sont accompagnés de pain de seigle,
mayonnaise, beurre salé, vinaigre a l'échalote, citron.




