
CHAMPAGNES & CREMANT

SUGGESTIONS EN APERITIFS

Kir Aligoté et Cassis de Dijon (15 cl) 6,90

Coupe de Crémant de Bourgogne 8,00

Coupe de Champagne brut 15,00

Kir Royal, Champagne et Cassis de Dijon (15 cl) 15,00

Pastis BAR JO (2 cl) 6,50

Suze, Martini, Porto (6 cl) 6,50

Bières artisanales locales Elixkir (33 cl) 6,90

Cocktail Pina Colada (Rhum coco, ananas, lait de coco) 12,00

Cocktail Spritz du Hardy (Crème de cassis, Maurin Quina, Crémant de Bourgogne et Schweppes Tonic) 12,00

Cocktail Mini Minty (Vodka, jus de cassis, jus de pamplemousse, sirop de fruit de la passion et menthe) 12,00

Mocktail sans alcool « Comme un américano » (VRTH, BTTR, Perrier) 10,00

Mocktail sans alcool « Hugo Spritz » (JNPR 2, sirop de sureau, Perrier, menthe fraiche) 10,00

Mocktail sans alcool « Comme une Pina Colada » (RHHM n°1, lait de coco, jus d’ananas)

Mocktail sans alcool « On dirait un Paloma » (JNPR 3, jus de pamplemousse, citron, sucre de canne, Perrier)

Mocktail sans alcool « Virgin Mojito » (RHHM, sucre de canne, Perrier, citron vert)

10,00

10,00

10,00

75cl

Crémant de Bourgogne « Cuvée Yannick Fanet », Domaine Cailletet 32.00

Champagne Jean-Marie Février Brut réserve 59,00

Champagne Lagache « Blanc de Blancs » 69,00

Champagne Lallier Brut R020 72,00

Champagne Lombard 1er Cru « Extra Brut » 79,00

Champagne Henriot Brut Souverain 85,00

Champagne Bruno Paillard « Première Cuvée » Extra Brut 89,00

Champagne Henriot « Millésime 2014 » 159.00

Champagne Telmont Brut Rosé 95,00
Tous nos prix sont en euros.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.



VINS AU VERRE

Tous nos prix sont en euros.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Vins sans Alcool

Chavin Zéro, millésime 2023: blanc, rosé ou rouge

Vins Blancs :

15cl

7,00

Coteaux de L’Auxois 2022 « Le Thorey », Domaine Aurélien Febvre 8,00

Bourgogne Côte d’Or 2022, Domaine Ghislain Kohut 9,00

Saint-Véran « Rives de Longsault » 2020, Domaine Deux Roches 10,00

Bourgogne Chardonnay « 5 Siècles » 2018, Domaine François Carillon 14,00

Vins moelleux :

Domaine Mas Amiel 2023, Muscat de Rivesaltes 9,00

Domaine Mas Amiel 2022, Maury Vintage 12,00

Vins Rosés :

Domaine Val d’Astier 2024, Côtes de Provence, Famille Seignez 8,50

Château d’Estoublon 2023, AOP Les Baux de Provence 9,50

Vins Rouges :

Alsace Pinot Noir 2023, Domaine Wantz 7,50

Hautes-Côtes de Beaune 2023, Domaine Billard 10,00

Fixin 2020, Maison Bouchard 13,00

Monthelie 2019, Maison Louis Latour 15,00



VINS BLANCS
Bourgogne: 75cl

Bourgogne Chardonnay 2022 « Emotions Minérales », La Chablisienne 26,00

Coteaux de L’Auxois 2022 « Le Thorey », Domaine Aurélien Febvre 35,00

Hautes –Côtes de Beaune « La Justice » 2023, Domaine Billard 45,00

Chablisien:

Petit Chablis 2023, Domaine Garnier 40,00

Chablis 2022, Domaine Garnier 49,00

Chablis 1er Cru « Beauroy » 2021, Domaine Garnier 69,00

Chablis Grand Cru « Les Clos » 2021, Domaine De L’Enclos 150,00

Côte de Nuits:

Marsannay 2022, Domaine Huguenot 65,00

Fixin 2021 « Blanc d’Argiles », Domaine Huguenot 79,00

Côte de Beaune:

Chorey-Les-Beaune 2022, Domaine Maldant-Pauvelot 52,00

Beaune 2020, Domaine Bouchard 59,00

Parcelle Interdite 2022, Sauvignon, vin de France, Domaine Armand Heitz 62,00

Saint-Romain 2021, Domaine Christophe Buisson 75,00

Meursault 2021, Domaine Lafouge 110,00

Pernand-Vergelesses  2020, Domaine Olivier Leflaive 120,00

Chassagne-Montrachet « Vieilles Vignes » 2020, Domaine Vincent Girardin 160.00

Saint-Aubin 1er Cru « Les Murgers des Dents de Chien » 2020, Domaine François Carillon 199,00

Chassagne-Montrachet 1er Cru « Morgeot » 2020, Domaine Vincent Girardin 260,00

Côte Chalonnaise:

Rully « en Bas de Vauvry » 2022, Domaine Jean-Baptiste Ponsot 59,00

Montagny 1er Cru 2022,  Domaine Laurent Cognard 65,00

Maconnais:

Saint-Véran 2023 « Le Clos Vessats », Domaine Guerrin 42,00

Viré-Clessé 2023, Domaine Laurent Gondarté-Clessé 45,00

Pouilly-Fuissé « Les Vignes du Hameau » 2022, Domaine Cheveau 59,00

Val de Loire:

Pouilly-Fumé 2021 « La Moynerie », Domaine Michel Redde» 49,00

Sancerre 2022 « Mosaïque Calcaire », Domaine Claude Riffault 60,00

Vallée du Rhône:

Châteauneuf du Pape 2020, Domaine du Château de La Nerthe 110,00



FLACONS D’EXCEPTION

VINS BLANCS     75CL

Beaune 1er Cru « Clos des Mouches » 2020, Domaine Joseph Drouhin 199,00

Puligny-Montrachet 1er Cru « Champ Gain » 2019, Domaine François Carillon 299,00

Puligny-Montrachet 1er Cru « Clos du Cailleret » 2020, Domaine des Lambrays 330,00

Quintessence de Corton-Charlemagne Grand Cru 2018, Domaine Vincent Girardin 400,00

Chevalier-Montrachet Grand Cru « Clos des Chevaliers » Monopole 2021, Domaine Jean Chartron 590,00

Montrachet Grand Cru 2019, Domaine Pierre-Vincent Girardin 1200,00

VINS ROUGES       75CL
Beaune 1er Cru « Clos des Mouches » 2020, Domaine Joseph Drouhin 199,00

Vosne-Romanée 1er Cru « Les Suchots » 2017, Domaine François Lamarche 200,00

Volnay 1er Cru « Clos des 60 Ouvrées » Monopole 2019, Domaine de La Pousse d’Or 225,00

Nuits Saint-Georges 1er Cru « Clos de Thorey » Monopole 2020, Domaine de La Vougeraie 229,00

Gevrey-Chambertin 2021 « Mes Cinq Terroirs », Domaine Denis Mortet 229,00

Vosne-Romanée 1er Cru « Aux Brulées » 2022, Domaine d’Eugénie 450,00

Chambolle-Musigny 1er Cru « Les Amoureuses » 2021, Domaine Amiot-Servelle 490,00

Echezeaux Grand Cru 2017, Domaine François Lamarche 295,00

Charmes-Chambertin Grand Cru 2020, Domaine Dujac 599,00

Clos de Tart Grand Cru 2014 Monopole 699,00

Clos des Lambrays Grand Cru 2020, Domaine des Lambrays 750,00

La Grande Rue Grand Cru 2018 Monopole, Nicole Lamarche 800,00

MAGNUMS VINS ROUGES    150CL
Savigny-Les-Beaune 1 er Cru « Aux Gravains » 2018, Domaine Maldant-Pauvelot 220,00

Nuits Saint-Georges 1er Cru « La Richemone » 2017, Domaine Alain Michelot 320,00

Chambolle-Musigny « Les Bas Doix » 2020, Domaine Amiot-Servelle 360,00

Vosne-Romanée 1er Cru « Les Chaumes » 2020, Domaine Nicole Lamarche 480,00

Vosne-Romanée 1er Cru « Les Malconsorts» 2020, Domaine Nicole Lamarche 599,00

Tous nos prix sont en euros.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.



VINS ROUGES

Tous nos prix sont en euros. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Bourgogne: 75cl

Côteaux Bourguignons 2022, Domaine Carron                                                                                              22,00

Côteaux Bourguignons « Folie Sauvage » 2022, Domaine Armand Heitz 35,00

Hautes-Côtes de Beaune 2023, Domaine Billard 45,00

Bourgogne Pinot Noir Côte d’Or 2021, Domaine des Terres de Velles 48,00

Bourgogne Passetougrain 2022, Domaine Nicole Lamarche 49,00

Hautes-Côtes de Nuits 2021 « Cuvée Louis Auguste », Domaine David Duband 55,00

Bourgogne « Grand Chaliot » 2020, Domaine Hubert Lignier 65,00

Bourgogne Pinot Noir Côte d’Or 2021, Domaine Amiot-Servelle 69,00

Côte de Nuits:

Marsannay 2021, Domaine Bart 59,00

Fixin 2020, Maison Bouchard 65,00

Marsannay 2020 « Les Longeroies », Domaine Charles Audoin 75,00

Fixin « Vieilles Vignes » 2021, Domaine Humbert 99,00

Nuits Saint-Georges 2020 « Les Damodes », Domaine Bony-Gachot 105,00

Gevrey-Chambertin « Clos Village » 2020, Domaine Philippe Livera 129,00

Morey Saint-Denis 2018 « Le Village », Edouard Delaunay 139,00

Gevrey-Chambertin 2021, Domaine Dujac 139,00

Gevrey-Chambertin 2018 « Vieilles Vignes », Domaine Humbert 145,00

Chambolle-Musigny « Les Bussières » 2019, Domaine Olivier Jouan 155,00

Morey Saint-Denis 1er Cru « Les Sorbets » 2018, Maison Albert Bichot 169,00

Gevrey-Chambertin 1er Cru « Poissenot » 2017, Domaine Humbert 199,00

Chambolle-Musigny 1er Cru « Les Plantes » 2021, Domaine Amiot-Servelle 210,00

Côte de Beaune:

Chorey-Les-Beaune « Les Bons Ores » 2023, Domaine Maratray-Dubreuil 52,00

Maranges 2022, Domaine Jean-François Bouthenet 65,00

Santenay « Les Charmes » 2018, Maison Albert Bichot 69,00

Monthelie 2019, Maison Louis Latour 75,00

Volnay 2022, Domaine Jean Vaudoisey 95,00

Beaune 1er Cru « Les Avaux » 2021, Domaine Laurent Cognard – Château de Buxy 99,00

Savigny-Les-Beaune 1er Cru « Aux Gravains » 2018, Domaine Maldant-Pauvelot 100,00

Aloxe-Corton 2017, Domaine Louis Latour 105,00

Aloxe-Corton 1er Cru « La Coutière » 2020, Domaine Henri Magnien 165,00

Pommard 1er Cru « Pézerolles » 2018, Domaine Armand Heitz 185,00

Volnay 1er Cru « Taillepieds » 2020, Domaine Armand Heitz 190,00



VINS ROSES

Tous nos prix sont en euros. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

VINS ROUGES

EAUX MINERALES

Cöte chalonnaise: 75cl

Givry 2022, Domaine Laurent Mouton 52,00

Mercurey « Vieilles Vignes » 2021, Domaine François Raquillet 60,00

Givry 1er Cru 2020 « La Grande Berge », Domaine Louis Jacquard 69,00

Jura

Arbois Poulsard 2023, Domaine de La Pinte 39,00

Beaujolais:

Regnié « Le Potet » 2023, Domaine Jean-Paul Dubost 35,00

Morgon 2022, lieu-dit « Corcelette », Château de Pougelon 45,00

Chiroubles 2021, Domaine de Vernus 49,00

Morgon « Grands Cras » 2020, Domaine Mee Godard 55,00

Vallée du Rhône:

Crozes-Hermitage 2021 « Mule Noire », Domaine Paul Jaboulet 49,00

Vacqueyras 2022, Maison Damiano 55,00

Saint-Joseph 2020, Domaine des Pierres Sèches – Sylvain Gauthier 62,00

Côte-Rôtie « La Germine » 2020, Domaine Duclaux 99,00

Châteauneuf du Pape 2020, Domaine du Château de La Nerthe 109,00

Cornas 2019 « Les Terres Brûlées », Domaine Colombo 119,00

Bordeaux: 75cl

Plaisir de Siaurac 2022, Château Siaurac, Lalande de Pomerol 38,00

75cl

Coteaux Varois en Provence 2024, Roseblood d’Estoublon 32,00

Domaine Val d’Astier 2024, Côtes de Provence, Famille Seignez 39,00

Château d’Estoublon 2023, AOP Les Baux de Provence 45,00

Domaine Tempier 2022, Bandol AOC 55,00

100cl 50cl

Eau vertueuse de Velleminfroy (Région Bourgogne Franche-Comté) plate ou gazeuse 6,50 4,50

Vittel 6,00 4,00

San Pellegrino 6,00 4,00

75cl

Chateldon 7,00


