Planchette de cochonnailles artisanales 18.00

Jambon 100 % ibérique de Bellota 2400
(Eufs « plein air » de Gevrey-Chambertin pochés en meurette, oignons grelots et lardons........15.00
SaUMON d'ECOSSE TUME & IMUITE VIEPGE. ..ot 22.00
Terrine de foie gras de canard [GP du Sud-DUBSE M= CU ... oo Z2a.00
Cocktail de tourteau 8 IBUF POCRE. ...t sssss s 26.00
Huitre fine de claire Marennes d'DIEron NP3 3.0 / piece
Huitre SPECIAIR BMEPAUIR NUS.......ceeeeeeeeeseeenseesessesssssssssss s s sese s .00 / piece
Huitre SPECIAIR LAMBEIE N7Z.....c.ceeeeeeeesesesseesessersessonssssessss s 2.0 / piece

Danner plus de visibilité aux producteurs, £leveurs, commergants, restaurateurs, traiteurs et artisans cite-d oriens telle est
la vacation du “Savair-faire 100 % Cote-d Or” Véritable gage de qualité pour les consammateurs, cette marque a 616 lancée
Tirseronon  lors de [édition 20/ de Ia Foire Internationale et Gastronomigue de Djon

SEUOIR-Fl Etablissement labellisé - Savoir-faire 100 % Cate-d'Or
00

Supréme de poulet fermier de Bourgogne "label rouge” au savagnin et aux morilles............... 30.00
Rognon de veau frangais flambé sousvos yeux au cognac «fagon Bauge» ... 29.00
S0le d'arrivage fAGAN MBUNIBIE.......ooceeeeeesssmsssmssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssesssee 4a.00
Nouilles de riz SAUtEES AUX PEEILS [BGUMIES ..o 15.00
Filet de daurade royale & la plancha, BRUPPE BIANG........o.ooeeeeeeeeeeeeeeeresesereroe 20.00
Noix de Saint Jacques de Bretagne @ la plancha.. ..o 30.00

Tous nos prix sont en euros. Prix nets, service compris.
Vous étes allergique? Merci de nous interroger. Des informations sur les allergénes a déclaration obligatoire contenus dans les plats vous seront
transmises par le personnel du restaurant.



Entrecate Charolaise SA0Q QrillBE ...t 32.00
Cote de beeuf Charolaise lkg, maturée et grillée (pour 2 perSonneS ). 79.00

Filet de beuf Charlais IBOG QrillB ... ...ttt 30.00

Duo de carottes et courgettes
Embeurré de choux verts
Pommes de terre campagnardes
Frites
Salade verte

Bearnaise aux eufs « plein air»
Creme d'Epoisses affinée
Poivre noir de Tellicherry (Inde)
Creme aux morilles (+6 euros)

Fromage blanc de Gilly les Citeaux 8.00
Chariot dégustation de notre cave d'affinage 12.00
Crépes Suzette, f1amBEES BU QUERTADN ... 12.00
CRAMIDE B PALISSEIES ..ot sesssossssessosssssssossesessos st sosessos oo (4.00

Baba au rhum « Don Papa » & |a farine dEpeautre. ... 200

Coupe glacée aux VEritables griotings PEUMBUX.........o.ooceeeeesesesesesssesosssesosssososssesossssson 10.00

Nougat glace au miel 100 % LR D'I ..o 5.00

Velouté essail, espuma au bacon
ou
Tataki de saumon au soja, salade de légumes croquants

Filet d'eglefin en croute de noix, sauce au crémant de Bourgogne, embeurré de choux verts

ou
Magret de canard au balsamique, pommes de terre campagnardes
Chariot de fromages
ou
Chariot de patisseries
(Entrée + Plat) DU (Plat + DESSEIT) .oovooooeoeeeeseeeseeeseessees s seessseessssesssssessseesssesssssessssesesssnee 27.00
(ENEPEE + PIAL + DESSEIL).oooeeeeeeeeeseeesseees e seesssssses e ssssessesssesss s sseseesseseesssess s 33.00

Tous nos prix sont en euros. Prix nets, service compris.
Vous étes allergique? Merci de nous interroger. Des informations sur les allergénes a déclaration obligatoire contenus dans les plats vous seront
transmises par le personnel du restaurant.



