
Restaurant Le Central
Dîner du Mardi 14 Février 2017

réliminaires gourmands
❥

arbré de foie gras acidulé aux pommes 
Granny Smith

ou
lliance du saumon et du bar marinée au 

gingembre et au citron vert
❥

eune cocotte médaillée, pochée dans un bouillon 
aux truffes de bourgogne, accompagnée de ses 

fidèles légumes
ou

ilet de rouget, émulsion au corail d’oursin, 
pommes moelleuses et embeurrée de choux frisé

❥

lateau de fromages
❥

rémeux praliné, orange cointreau, tuile au 
sésame et glace caramel au beurre salé

❥

etites bouchées sucrées

ENU 49,50€ hors boissons

RESERVATION
03 80 30 44 00

SAINT VALENTIN
7

Restaurant Le Central
3 place Grangier – 21000 DIJON 

Direction parking Grangier (offert)
h0654@accor.com - www.hotel-ibiscentral-dijon.fr


